CONDITIONS GENERALES DE VENTE

» Le reglement doit étre effectué par chéque joint a
la commande.

» Toute commande recue sans cheque sera expédiée
contre-remboursement.

» Vos produits seront transportés par colissimo.

b Participation aux frais de port : pour calculer le
poids de votre commande, utiliser le poids du
bocal verre noté sur ce tarif.

- Frais de port : de 0 3 3 kg 8,10 €
de 3a7kg =11,80 €
de 73 15kg =16,30 €
de + 16 3 30 kg = 21,60 €
franco de port au-dela d'une commande de 385 €.

» Pour sauvegarder vos droits, nous vous recomman-
dons de faire toutes réserves auprés des transpor-
teurs si le ou les colis présentent la moindre trace
de détérioration.

» Aucune expédition de produits périssables.

» Ce tarif annule le précédent et est valable unique-
ment pour la France métropolitaine.

Nos manifestations

« Marché de la Fontaine aux Bretons
a Pornic le samedi matin
en juillet et en aodt

o Portes ouvertes
3¢ week-end d'octobre
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- Comité d'entreprise
- Colis cadeau a disposition
« Tarif sur demande

- Carte CEZAM et carte des AINES
RURAUX DE LOIRE-ATLANTIQUE
acceptées (remise -5%)
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PLAN D’ACCES

]. de la Bouvrie

NORT-SUR-ERDRE

GRANDCHAMP
DES-FONTAINES

LA CHAPELLE
SUR-ERDRE

VANNES

\ HERIC

GRANDCHAMP
DES-FONTAINES

(des panneaux vous aideront a I'approche de Casson)
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www.foie-gras-nantes.com

TARIF
ANNEE 2011

Horaires d'ouverture

De janvier a novembre

Du lundi au vendredi :
de9hal12hetde14h30317h30
Samedi :

de9haizh

En décembre

Du lundi au vendredi :
de9hai12hetde15ha18h
Samedi :
de9hai12hetde14h30317h30

Siret : 350 640 090 00014

Foie gras de canard
Plats cuisinés

Confits

Magasin ouvert toute I'année



Bocal | Prix € | Prix €

Foie gras verre | unitaire | au kg
Foie gras de canard entier 90 g| 10,40 | 115,56
Foie gras de canard entier 120 g| 13,70 | 114,17
Foie gras de canard entier 180 g| 19,80 | 110,00
Foie gras de canard entier 300 g| 31,50 | 105,00
Ballotin de foie gras mi-cuit 116,00
sous-vide (sur commande)

Bloc de foie gras de canard 120 g| 10,20 | 85,00
Bloc de foie gras de canard 180 g| 14,70 | 81,67

. X Bocal | Prix€ | Prix €
Produits avec foie gras  verre | unitaire | au kg

Terrine de canard au foie gras 300 g| 13,00 | 43,33

40% de foie gras en morceaus, farce : canard et gras de porc

Terrine de canard au foie gras 180 g| 8,40 | 46,67

40% de foie gras en morceaux, farce : canard et gras de porc

Magret fourré au foie gras 39,80
(sur commande)
Boudin blanc de canard au foie gras : 34,20

(sur commande)

Informations

Afin de conserver toutes les qualités gustatives du foie
gras, nous n'utilisons ni conservateur, ni alcool pour sa
fabrication.

Pour bien apprécier le foie gras, nous vous conseillons de
le sortir une demi-heure avant de le consommer. Utiliser
un couteau dont la lame a été trempée dans l'eau chaude
pour obtenir de belles tranches.

Produits frais U?f:afe Zrdxkg
Foie gras de canard entier cru 56,90
Foie gras déveiné, salé et poivré 61,90
Cuisses de canard 9,91
Magrets de canard 21,10
Aiguillettes de canard 21,63
Canard entier sur réservation (3 a 4 kg) 11,90

g Bocal | Prix € | Prix €
Magrets fumés verre | unitaire | au kg
Magrets fumés tranchés 100 g| 4,75 | 47,50
Magrets fumés entiers 29,00

" Bocal | Prix € | Prix €
Les confits verre | unitaire | au kg
Bocal de 2 magrets confits 700 g| 16,90 | 24,14
Bocal de 2 cuisses confites 700 g| 11,10 | 15,86
Bocal de 5 manchons confits 700g| 7,80 | 11,14
Bocal de gésiers confits ~ 300g| 580 | 1933
Graisse de canard 300g| 3,30 | 11,00
Graisse de canard sous-vide 6,50
Cou farci 700 g| 25,50 | 36,43
Cuisses confites vrac 15,40
sous-vide (sur commande)
Gésiers marinés au muscadet 180 g| 4,90 | 27,22
Gratons de canard 180 g| 4,90 | 27,22

Avant de sortir les confits de leur bocal, plongez celui-ci dans
I'eau chaude. Dégraissez-les avant de les réchauffer sur feu
doux. Les confits s'accompagnent fort bien de légumes
(haricots verts, pommes rissolées...).

Les gésiers peuvent étre servis froids ou légerement tiédes ;
dans ce cas, ils relevent agréablement une salade.

s Bocal | Prix € | Prix €
Les terrines verre | unitaire | au kg
Rillettes de canard 90g| 3,40 | 37,78
Rillettes de canard 180 g| 4,90 | 27,22
Rillettes de canard 300g| 6,90 | 22,00
Terrine de canard au muscadet 180 g| 4,90 | 27,22
au poivre vert, aux cépes, aux noisettes ou a l'orange
Terrine de canard au muscadet 300g| 6,90 | 22,00
au poivre vert, aux cépes, aux noisettes ou a l'orange
Rillettes pur canard traditionnelles 180 g| 5,90 | 32,78
Rillettes pur canard traditionnelles 300 g| 8,10 | 27,00

Avant de consommer les terrines, il est préférable de les
mettre au frais.

Bocal | Prix € | Prix €

Les plats cuisinés verre | unitaire | au kg
Cassoulet de canard 720 g| 13,50 | 18,75
Cassoulet de canard 1500 g | 22,00 | 14,67

Choucroute de canard au muscadet 1500 g [ 22,00 [ 14,67

(anard » I'orange, au poivre vert, au vin 700 g 12,90 18,43

0U aux cépes

Canard & lorange, au poivre vert, au vin 16,50

ou aux cépes sous-vide (sur commande)

Vous pouvez les servir avec : pommes de terre vapeur,
léqumes verts, riz...

BON DE COMMANDE

M™, M.
Adresse
Code postal ville
Tél Fax
’ : PRIX PRIX
DESIGNATION Q€ | yniTAIRE | TOTAL
Frais de port
Total
Date : Signature
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